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VEZELAY
bl .
ml
CEPAGE Chardonnay sur 7.2ha
AGE DES VIGNES Entre 28 et 35 ans
GEOLOGIE Sol argilo-calcaire peu profond du bathonien inférieur avec une

exposition sud/sud-est

METHODES DE CULTURE Parcelles cultivées en agriculture biologique labellisées en 2021

VINIFICATION Vendanges manuelles, élevage en cuves émaillées entre 9 mois et 1 an.
Vinification d’assemblage parcellaire. Attention portée sur le suivi de la
fermentation alcoolique dans le but d'extraire le potentiel maximal de
I'arbme du fruit. Fermentation malo-lactique effectuée. Collage et
filtration. Apport faible de sulfites

DEGUSTATION Robe or pale et brillante. Nez fruité et gourmand aux notes de fruits
jaunes. Bouche équilibrée entre vivacité et sucrosité

ASSOCIATIONS Apéritif, viandes blanches, fromages de chévre, desserts chocolatés

DEGRE NATUREL 12,5 %

POTENTIEL DE GARDE  4a5ans




