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CEPAGE Chardonnay sur 0.80ha
AGE DES VIGNES 32 ans
GEOLOGIE Sol argilo-calcaire peu profond du bathonien inférieur avec une

exposition plein sud

METHODES DE CULTURE Parcelle cultivée en agriculture biologique

VINIFICATION Vendanges manuelles, vinification parcellaire. Elevage en cuves
émaillées pendant 9 mois. Attention portée sur le suivi de la
fermentation alcoolique dans le but d'extraire le potentiel
maximal de l'arome du fruit. Fermentation malo-lactique
effectuée. Collage et filtration. Apport faible de sulfites

DEGUSTATION Robe or jaune pale. Nez floral. En bouche, I'attaque est souple et
fruitée, relayée par une tension citronnée. La longueur est mar-
quée par une élégante minéralité calcaire

ASSOCIATIONS Apéritif, fruits de mers et poissons

DEGRE NATUREL 12,5 %

POTENTIEL DE GARDE 4 a 5 ans




